Bratkartoffel Rezepte

Leberragout In Mini Paprika

Gattung: Fleisch, Leber

Basilikum Pfeffer
1 Blumenkohl, lila Rosmarin
150g Hihnerleber Rotwein
3 Kartoffeln Salz
Knoblauch 1 Scamorza (geraucherter
5 Mini-Paprikas - Mozzarella)
Olivenol 2 Scheiben Toastbrot

Zubereitung: Blumenkohl in kleine Réschen teilen, blanchieren und in Olivendl mit
Knoblauch, Salz und Pfeffer kurz schwenken. Kartoffeln auf Triffelhobel in
hauchdiinne Scheiben schneiden, in einer Pfanne braten und mit Salz und Pfeffer
wirzen.

Von den Paprika Deckel abschneiden, entkernen, in Ol braten und in einer Grillpfanne
nachrosten. Leber in kleine Wiirfel schneiden und in in heiRem Ol braten.

Zwei Scheiben gewirfeltes Toastbrot, Rosmarin und Knoblauch dazugeben. Kurz
mitrésten, dann mit Rotwein abléschen.

Den Scamorza in dicke Scheiben schneiden und grillen. Leber in Paprika fillen, auf
einen Teller legen und Bratkartoffeln und Blumenkohl dazugeben. Scamorza oben
draufsetzen und mit Basilikum garnieren.



