Weihnachtsbacken Rezepte

Orangenbdogen

Anzahl: 60 Stick
Gattung: Geback, Platzchen, Weihnachten

250g Zucker 75 g Mehl

50 ml Orangensaft 120 g Mandelblattchen
125g Zerlassene Butter Butter; fir das Blech
1/2 Zitrone: Saft Mehl; fir das Blech

Den Zucker, den Orangensaft, die Butter und den Zitronensaft bei mittlerer
Hitze zu sirupartiger Konsistenz einkochen. Das Mehl und die
Mandelblattchen mischen und unter den Sirup rihren. Den Teig fur 1-2
Stunden kuhl stellen.

Mit einem Lo6ffel kleine Haufchen der Masse auf ein gebuttertes und
bemehltes Blech setzen. Die Haufchen mit dem Loffelriicken flach dricken,
bis sie hauchdiinn sind und einen Durchmesser von ca. 3-4 cm haben.

Im vorgeheizten Ofen bei 200 °C in 5-8 Minuten backen, bis sie goldgelb sind.
Vorsichtig vom Blech I6sen und tber ein Rundholz legen, sodass die
gewlinschte Bogenform entsteht.

Die Orangenbdgen in eine Gebackdose schichten. Jede Schicht mit
Pergamentpapier abdecken.
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