Cocktail Rezepte

Deauville Cocktail

Zutaten :

2 cl Calvados

2 cl Cognac

2 cl Cointreau

2 cl Zitronensaft
Eiswirfel
Alkohol: 30%

Kategorie: Shortdrink
Menge: 8 ¢

Die Zutaten zusammen mit einigen Eiswurfeln in den Shaker geben
und kraftig schitteln. Die Mischung durch das Barsieb in ein kleines
Cocktailglas abseihen.

Zusatz Info :

Calvados 40%

Der bekannteste Apfelbrand Frankreichs stammt aus der Normandie
und ist nach einem Landstrich benannt, in den traditionell Apfelweine
und -brande erzeugt werden: dem Département Calvados.

Seinen speziellen Charakter erhalt der Calvados nach dem Brand
durch die mindestens zwei, oft aber auch finf und mehr Jahre
dauernde Lagerung in Eichenfassern.

Cognac 40%

Der Cognac ist sicherlich einer der bekanntesten Branntweine der
Welt. Zu seiner Herstellung diurfen nur WeiRweine verwendet werden,
die in einem genau abgegrenzten Gebiet nérdlich von Bordeaux, der
Charente rund um die kleine Stadt Cognac, gewachsen sind. Der
Cognac wird zweifach gebrannt und vor der Abfillung in Flaschen in
Eichenfassern (sog. "barriques") gelagert. Im gutsortierten
Spirituosenhandel sind zahlreiche verschiedene Cognacs erhéltlich,
deren Preisunterschiede hauptsachlich auf den unterschiedlich
langen Lagerzeiten beruhen.

Cointreau 40%

Cointreau ist ein franzosischer Zitruslikor, der seit der Mitte des 19.
Jahrhunderts nach dem gleichen Rezept aus den Schalen bitterer
Antillen-Orangen destilliert wird. Wahrend der Lagerung erhalt das
Destillat seinen spezifischen Geschmack durch die Vermischung mit
einem besonderen Zuckersirup.
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