
Geflügel Rezepte 

Zitronenmarinade Für Geflügel 

Anzahl: 350 ml 
Gattung: Aufbau, Marinade, Grundrezept, Obst, Fleisch, Grillen 
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In einer kleinen Schüssel die Kräuter und Gewürze mit dem 
Zitronensaft mischen. Nach und nach das Öl zugießen. 

Tipp: Es darf ruhig etwas mehr Zitronensaft sein. 

Diese Marinade eignet sich auch sehr gut für Lamm, Fisch und Schwein.


