Omas Rezeptesammlung

Omas Kartoffelsuppe Rezept - Kartoffelschlager

Anzahl: 4 Personen
Gattung: Gemise, Suppe, Kartoffel

1,50 kg Kartoffeln - in Scheiben

1 Bund Mohren Pflanzendl zum Anbraten
2 mittelgr. Stangen Porree 125 ml Siisse Sahne

1 Gemisezwiebel Pfeffer und Salz

1 Stiick  Selleriewurzel 3 Lorbeerblatter

150 ¢ Durchwachsener Speck

Gemiise putzen, Kartoffeln schilen. In einem groBen Topf Ol erhitzen, das in Wiirfel
geschnittene Gemiuse hinzufiigen, 2-3 Minuten anschmoren, mit Fleischbriihe
aufgieBen bis das Gemiise bedeckt ist.

Wenn das Gemiise gar ist mit einem Stampfer fein zerkleinern.

SuBe Sahne unterriihren und mit einer Scheibe angebratenen Speck garniert servieren.



