Omas Rezeptesammlung

Schweizer Hackfleischballchen - Bratchugeli

Gattung: Fleisch, Hack, Schweiz

600 g Bratwurstbrat, 1 Essl. Mehl,

1/2 Zitrone (Saft und 1/2 Pack. WeiBwein,
-abgeriebene Schale Salz,

1 Ei, Pfeffer,

1 Essl. Butter, 3 Essl. Sahne

Bratwurstbrat mit Ei und Zitrone gut mischen.

Mit zwei Teel6ffeln "Chugeli" formen und im heiBen Wasser ca. 10 Minuten ziehen
lassen.

Butter und Mehl leicht résten und mit WeiBwein abléschen.
Mit Salz und Pfeffer wirzen und soviel Sud beifligen, dass eine cremige Sauce entsteht.
Funf Minuten kécheln lassen.

Mit Sahne verfeinern und die Chigeli in der Sauce etwas ziehen lassen.



