Omas Rezeptesammlung

Gedampftes Huhn - Schweizer Art

Gattung: Geflugel, Huhn, Schweiz

2 Zwiebeln,
2 Karotten,
1 Lauch,

Pfefferkorner,
,50 Liter Fleischbriihe

1 bis 2 Huhner (je nach 1 kleine Sellerieknolle,
-GroBe), 2 Lorbeerblatter,
50 g Butter, 2 Gewiirznelken,
4
1

Das Gemiise in gleichmaBig groBe Wiirfel schneiden und in Butter kurz andiinsten.
Mit der Fleischbriihe auffiillen.
Die Gewiirze beigeben und gut eine halbe Stunde kochen.

Das Huhn in die Briihe geben und zugedeckt garen (bis sich das Fleisch vom Knochen
I16st).

Das Huhn zerteilen und das Ganze als Eintopf in einer tiefen Schiissel anrichten.



