Pellkartoffeln Rezepte

Bunte Kartoffelpfanne Mit Spinat

Gattung: Gemiuse, Teigwaren, Gratin, Kartoffeln

100 g Durchwachsener Speck Salz und Pfeffer
750 ¢ Pellkartoffeln 2 g Fleischtomaten
1 Stange Lauch 1 Essl. Ol

500 ¢ Blattspinat 509 Emmentaler

1 Knoblauchzehe

Den durchwachsenen Speck in Wirfel schneiden und in einer Pfanne bei milder Hitze
etwas anbraunen lassen.

Die abgekiihlten Pellkartoffeln in groBe Wiirfel oder Scheiben schneiden, hinzufligen
und leicht mitbraunen lassen.

Den Lauch waschen, in feine Ringe schneiden und hinzufligen.
Den Spinat putzen und in kochendem Salzwasser kurz blanchieren, mit der
ausgepressten Knoblauchzehe, Salz und Pfeffer wiirzen und unter die Kartoffeln heben.

Tomaten hauten, in Sticke schneiden und uber die Pfanne verteilen.

Das Ol angieBen, mit Kése iiberstreuen und im Backofen bei 225° C kurz iiberbacken.



