Suppen Rezepte

Italienische Fruhlingssuppe

Gattung: Einfach, Gemise, Suppe

Du brauchst dazu

1,50 Liter Wasser Salz

1,50 Essl. gekérnte Brihe Pfeffer

2 Zwiebeln Suppengewlirze
125 ¢ Buchstabennudeln gehackte Petersilie
450 ¢ TK Erbsen und Mohren

So machst Du es:

Wasser mit der Brihe mischen, Zwiebeln in Wirfel schneiden, hinzufigen und
ankochen.

Nudeln und Gemise dazugeben und 15 Minuten fortkochen.

Suppe mit Salz, Pfeffer und Suppengewiirzen abschmecken und mit Petersilie
bestreuen.



