Italienische Rezepte

Bucatini fur die Party

Gattung: Kase, Nudeln, Party, Geburtstag, Uberraschung, Italien

Ein halber Parmesanlaib als Pastaschissel, so Uberrascht man selbst verwohnte Gaste.

Ein Nudel - Gag der besonderen Art: Man braucht dafir einen halben, aus gehdhiten
Parmesanlaib. Der wird vorm fillen mit 4 cl hochprozentigem Grappa ausgepinselt.

Dann anziinden und ausbrennen lassen, denn die Kaseoberflache soll schmelzen. Einen
Liter Kalbsfond aufkochen, bei milder Hitze bis auf etwa 100 ml reduzieren.

100 g fein gehackte Zwiebeln, 1 gehackte Knoblauchzehe, 50 g fein gehackten
Stangensellerie, 50 g Moéhren in 4 El Olivendl dinsten, gewirfeltes Fruchtfleisch von
zwei kleinen Chilischoten zugeben, pfeffern, salzen.

500 g al dente gekochte Bucatini mit Fond und Sugo mischen, in den heiRen Kaselaib
fullen, mit der Holzgabel wenden, damit der geschmolzene Kase die Nudeln Gberzieht.
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