Weihnachten Backen Rezepte

Buttergeback (Ankebogli Platzchen)

Gattung: Backen, Geback, Schweiz, Advent, Weihnachten

170 g Butter, 230 g Mehl,

3 Eigelb, 20 g Puderzucker
85 g Puderzucker,

Die zimmerwarme Butter schaumig rihren. Eigelb dazugeben, Puderzucker
dariuber stauben und verrihren.

Das Mehl darlber sieben und alles zu einem glatten Teig kneten. Diesen zu
einer Kugel formen, in eine Plastikfolie hillen und 1 Stunde kalt stellen.

Backofen auf 180 Grad vorheizen. Die Teigkugel vierteln. Jedes Teil auf
einer leicht bemehlten trockenen Arbeitsflache zu einer etwa 1 cm dicken
Rolle verarbeiten.

Davon 8 cm lange Stucke abschneiden. Diese zu einem "V" gebogen auf zwei
mit Backpapier ausgelegte Backbleche legen und 15 Minuten backen.

Noch warm mit Puderzucker bestauben. Auf einem Kuchengitter auskiihlen
lassen.

Weihnachten Rezepte Kostenlos auf, = www.spiele-kinderspiele.de



