Weihnachtsbacken Rezepte

Musli Florentiner

Anzahl: 100 Stick
Gattung: Advent, Geback, Weihnachten

1759 Zucker 100 g Belegkirschen, rote
75 g Honig 150 g Knuspermsli

125 g Butter oder Margarine 100 g Sonnenblumenkerne
150 ml Schlagsahne 100 g Kurbiskerne

Zucker, Honig, Fett und Sahne auf 3 oder Automatik-Kochstelle 12
aufkochen. 5 Min. auf 1 oder Automatik-Kochstelle 5 - 6 kochen, dabei
mehrmals umruhren. Kirschen fein hacken, mit Misli, Sonnenblumen- und
Kurbiskernen zur Honigmasse geben. Weitere 5 Min. unter Rihren kochen,

Masse auf ein Backblech mit Backpapier streichen. Im vorgeheizten Backofen
backen.

Schaltung:
180 - 200°, 2. Schiebeleiste v.u. 160 - 180°, Umluftbackofen 15 - 18 Minuten

Auf dem Blech abkiihlen lassen.

Florentinerplatte auf ein Brett stlirzen, Papier abziehen und die Platte in 3 x 3
cm grofRe Quadrate schneiden. In gut verschlielbaren Dosen aufheben.

Weihnachten Rezepte Kostenlos auf, = www.spiele-kinderspiele.de



