Weihnachten Rezepte

Frischkasecreme

Anzahl: 4 Portionen
Gattung: Nachtisch, Weihnachten, Kase

4 Birnenhalften aus der 125¢g
125 g Dose 1

3 Essl. Sahne-Frischkase

5 cl Birnensaft

Williams Christ, evtl.

Essl.

Schlagsahne
Zucker
Schokospane

Die Birnenhalften ganz fein wurfeln. Den Frischkase mit Birnensaft

glattrihren und mit Williams Christ abschmecken (kann auch weggelassen

werden).

Die Sahne steif schlagen, leicht zuckern, Frischkase und Birnenwidrfel

unterheben und alles kurz durchschlagen.

Die Frischkasecreme auf vier Glaser verteilen und mit geraspelter

Schokolade garniert servieren.

Weihnachten Backen Rezepte Kostenlos auf,

www.spiele-kinderspiele.de



