Weihnachtsbacken Rezepte

Knusperhaufchen

Anzahl: 20 Stick
Gattung: Backen, Konfekt, Weihnachten

100 g Vollmilchschokolade 40g Rosinen (ungeschwefelt)
20 g Butterschmalz 25¢ Kokosraspel

50 g Mandelstifte 1 Essl. (20 g) Zuckerribensirup
20 g Mandelblattchen 1 Essl. Rum oder Mandellikor

Die Schokolade zerbrechen und in einem Topf im Wasserbad auf 1/2 oder
Automatik-Kochstelle 1-2 schmelzen lassen. Das Butterschmalz dazugeben
und mit der Schokolade zu einer geschmeidigen Masse verrihren. Im
Wasserbad warm halten.

Die Mandeln in einer beschichteten Bratpfanne trocken résten, zusammen
mit den Rosinen und den Kokosraspeln in eine Schissel geben und gut
mischen. Den Zuckerriubensirup, Rum oder Likor zufligen und alles zu einer
gleichmaligen Masse verarbeiten.

Die Mandelmasse mit der flissigen Schokolade gut mischen und 5 Minuten

abkiuhlen lassen. Mit zwei Teel6ffeln kleine Haufchen abstechen und in die
Pralinenkapseln setzen.

Weihnachten Rezepte Kostenlos auf, www.spiele-kinderspiele.de



