Weihnachtsgeback

Anisplatzchen

Zutaten: Teig fir ca. 125 Platzchen

225¢g Mehl Backpapier
2259 Puderzucker Mehl und Margarine fur das Blech
3 Eier

1 1/2 Teeloffel gemahlener Anis

Fir den Platzchen Teig:

Den Puderzucker durchsieben und zusammen mit den Eiern mit dem
Schneebesen elektrischen Handruhrgerates mindestens zehn Minuten
mit héchster Geschwindigkeit, zu einer hellen Creme rihren und
aufschlagen. Anschlielend das Mehl durchsieben. Den Anis und das
Mehl nach und nach in die Zuckermasse riihren. Die Masse muss
dann weil} und sehr zahflissig sein und kleine Blasen zeigen. Die
Masse in einen Spritzbeutel mit Lochtille fullen. Ein mit Backpapier
belegtes Backblech mit etwas Margarine bestreichen und mit Mehl
bestauben. Ca. 3cm groRRe Haufchen mit etwas Abstand auf das Blech
spritzen. Die Haufchen sollen an der Oberflachen glatt sein. Bei
Zimmertemperatur ca. drei Stunden antrocknen lassen. Den Backofen
auf 180 Grad (Umluft 160Grad) vorheizen. Anschlielend die Platzchen
ca. 15 Minuten backen.
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